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MISTRZOSTWA POLSKI w PODAWANIU BARANINY

VIl Mistrzostwa Polski w Podawaniu Baraniny i Swieto Baraniny

9-10 sierpien 2013 Ustron

Patronat objeli :

*  Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
e Starosta Cieszynski
e Burmistrz Miasta Ustron

e Agencja Rynku Rolnego.
Organizator — Leszek Makulski leszek.makulski@podawaniebaraniny.pl
Wspdtorganizator - Jan Sztefek sztefek@ustron.pl

Program

Piatek, 9 sierpien 2013 godzina 18.00

Mig sce: Hotel Ziemowit ul. Szpitalna 88 Ustron 43-450

Pokaz rozbioru tuszy miesa (jagniecego i baraniego) na poszczegolne elementy
kulinarne i ich odpowiednia obrobka (przygotowanie) w kuchni dla

konsumenta- prof. Bronistaw Borys, dr. Inz. Dariusz Lisiak, Karol Zorychta,
RzezZnicy Polscy ,, Stowarzyszenie Rzeznikow i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej”,

Agencja Rynku Rolnego.

Otwarcie spotkania — Leszek Makulski

Prowadzenie prof. Roman Niznikowski



Prelekcja prof. Bronistawa Borysa ,,Baranina w kuchni polskiej, jak byto, jak jest, jak

powinno by¢”

Prelekcja prof. Jarostawa Dumanowskiego z Uniwersytetu Torunskiego (w trakcie

uzgadniania)

Jan Sztefek - Szef Rady Zbéjnickiej Gromady Gérali na Slgsku Cieszyriskim Prezes
zwany Wielkim Zbéjnikiem ,,0 co tu chodzi? - O idei Swieta baraniny, i o Redyku

Karpackim 2013”

www.gorale.ustron.pl

Leszek Makulski — organizator i Jan Sztefek — ,,0 nietuzinkowej historii Mistrzostw

Polski w Podawaniu Baraniny”.

Pokaz kulinarny firm:

e Pokaz firmy ,Baziétka” swieze ziota Remigiusz Rgczka (na poszczegdlnych
elementach kulinarnych miesa jagniecego)

e Pokaz firmy ,,Unifreeze” mrozonki

e Pokaz firmy ,Saga” papier do pieczenia.

e Pokaz firmy ,,Hazi QimiQ” bazy Smietanowe

e Pokaz firmy , Polish Snail” (slimaki w kuchni staropolskiej)

e Pokaz firmy ,,Janex” (wedlina jagnieca) i sponsor kwasnicy.

e Pokaz firma ,,Duni” (obrus, swiece, sztucce dla gastronomii)

e Pokaz firma , Stalgast” (wyposazenie gastronomi)

e Pokaz firma , Bolarus” (Lodowki w gastronomii)

e Pokaz firmy ,,Meridon” (soki i dozowniki)

Sobota 10 sierpnia 2013 godzina 12.00

Miejsce ,Karczma Géralska” Ustron ul. Nadrzeczna

Gtéwna impreza odbedzie sie w sobote 10 sierpnia 2013 roku. w Ustroniu na Slasku

Cieszynskim, na terenie ,Karczmy Goralskiej”, przy ul. Nadrzeczne;.

http://www.karczmagoralska.pl/




Impreza prowadzona bedzie przez aktora Stanistawa Jaskutke, doskonale
orientujagcego sie w temacie owczarstwa oraz kultury goéralskiej, ktora jest
nieodzownie zwigzana z t3 dziedzing hodowli. Stanistaw Jaskutka jest tez wielkim

znawca kuchni goralskiej a wiec i potraw z jagnieciny.
Harmonogram imprezy:

Blok VIII Mistrzostw Polski w podawaniu baraniny:

9.00 — odprawa jury VIll Mistrzostw Polski w podawaniu baraniny oraz losowanie

numerow startowych dla ekip kucharskich
10.20 - start pierwszych ekip kucharskich

12.00 — Otwarcie Swieta baraniny: , wystrzat armatni”, ,sygnat z trombity”, krétkie
wystgpienia organizatoréw i zaproszonych gosci!! Oficjalne otwarcie. Przedstawiciel

Miasta Ustron.

16.30 - zakonczenie konkursu gotowania ,,Mistrzostw Polski w Podawaniu Baraniny”
18.00 - zakorniczenie Mistrzostw — wreczenie dyploméw i nagréd

Blok sympozjum - | pietro Karczmy goralskiej

13.00 - Oficjalne otwarcie sympozjum przed karczmg — Leszek Makulski — Gtéwny

organizator

Rozpoczecie sympozjum przed karczmg - wykiad prof. Daniel Kadtubiec ,, O
miedzynarodowej kulturze i piesni goralskiej” ilustrowany przez Kaza Nedze Urbasia z

kapelg ,, TORKA”

> Prof. Bronistaw Borys ,Baranina w kuchni polskiej, jak byto, jak jest, jak
powinno by¢” w Karczmie Géralskiej

> Jan Sztefek ,,Ale Ci Habsburgowie nam tu porobili”

> Janusz Rodziewicz — Prezes Zarzadu Stowarzyszenia Rzeznikéw i Wedliniarzy
Rzeczypospolitej Polskiej — Sytuacja miesa baraniego na rynku polskim ( w
Imieniu prezesa Pawet Piotr Malewski)

> Dr hab. Marek Rembierz - ,0 baraninie - w ujeciu filozoficzno -
praktycznym”

> Dr med. Andrzej Wojcieszek — ,,Mieso i onkologia”



Prof. Jarostaw Dumanowski z Uniwersytetu Torunia. Baranina na stolach

staropolskich

> Karol Zorychta — Sytuacja hodowcy owiec w Polsce — przyktad witasny
miodego hod — owcy

> Piotr Kohut — Zwariowane pomysty? O Redyku karpackim — Transhumance
2013

> Jézef Michatek — ,,Co dalej z programem ,,Owca plus”.

> Dr Michat Milerski — ,,Owce widziane z punktu widzenia Pragi czeskiej”

> inne w trakcie uzgadniania

Blok plastyczny:

» Woystawa prac Stanistawa Sikory

> Stoiska rekodzieta i rzemiosta ,, Géralskiej swobody” (grupa polsko — czesko —

stowacka)

14.00 - konkurs plastyczny dla dzieci

15.30 - zakoniczenie konkursu plastycznego dla dzieci

Blok muzyczny:

Zespot spiewaczy ,,GRONIE”

Kapela goéralska Kaza ,,Nedzy” Urbasia ,, TORKA”

Kapela géralska Zbyszka Watacha ,, WALASI”

Kapela goéralska ,,BUKON” — géralska muzyka archaiczna — (gajdy — hésle) (Czechy)

Kapela goralska ,,Zwyrtni”

Kapela goralska ,, TEKLA KLEBETNICA” — objawienie nowego stylu

Spodziewane s3 i inne

Blok owczarski

- zagroda z owcami -



- mgr inz. Karol Zorychta — archaiczne strzyzenie owiec

- Klagami syra (wyrdb sera)

Miedzynarodowe Mistrzostwa Polski w podawaniu baraniny majg na celu wytonienie
najlepszych kucharzy oraz przepisu na potrawe z baraniny, a co za tym idzie
propagowanie polskiej tradycji sztuki kulinarnej. Pokaz mistrzéw kuchni ma réwniez
na celu zintegrowanie sSrodowiska gastronomii do wspélnych dziatan na rzecz

promocji polskiej baraniny i jagnieciny.

Odwiedzajacy impreze bedg mieli moiliwos¢ skosztowania potraw regionalnych
opartych na jagniecinie i baraninie, ktére bed3 serwowane na stoiskach

degustacyjnych.

Rownolegle do Mistrzostw Polski w podawaniu baraniny odbywac¢ sie bedg inne
imprezy w ramach ,Swieta baraniny”. Bedg wystepy kapel géralskich, pokazy
strzyzenia owiec, pokaz produkcji sera owczego. Podczas imprezy na stoiskach
prezentowane beda réwniez rzemieslnicze wyroby géralskie. Dziatania te majg na
celu propagowanie tradycji owczarstwa i wypasu owiec na halach a tym samym
zwiekszenie zainteresowania hodowlg owiec i ratowaniem pieknych polan gérskich

przed zarastaniem.

Podczas imprezy odbedzie sie rowniez spotkanie naukowcéw z kraju i zagranicy

poswiecone sytuacji owczarstwa.

Patronat medialny; Radio Katowice http://www.radio.katowice.pl/

-relacja z dnia 9, i na Zzywo w dniu 10 sierpnia.

www.papaja.pl

wWww.newsgastro.pl

www.gastrona.pl

www.podawaniebaraniny.pl

www.gorale.ustron.pl




WWW.0X.pl

http://www.radioccm.pl/

www.ustron.pl

http://www.nasz-ustron.pl/

http://halocieszyn.pl/

Gazeta ustronska



