Wyniki i nazwy da VII Mistrzostw Polski w Podawaniu Baraniny 11 gieh
2012 roku w ramacRwieta baraniny

1. miejsce: "Gastroart team" Garwolin, kapitazginy Marek Rybacki
cztonek drayny Zbyszek fgowski, danie: Jagecina z qunoy (komosa
ryzowa) na purre z czerwonej kapusty z safatknieczykow i kwéna
papierowlg

2. miejsce: hotel ,Verde Montana” Kudowa Zdrojpkan druyny tukasz
Grabowski, cztonek déyny Mariusz Roch, danie: Comber Jagpyi w
chrupicej ziolowej panierce, podany z ziemniaczanym kiean truflowym,
W asycie sosu jatowcowo-balsamicznego i karotki Bailey’s

3. miejsce: ,Unifreeze Culinary Team” Warszawaitap druzyny Michat
Gorecki, cztonek drtyny Robert Echerzewski danie: Grillowany comber
jagniecy w delikatnym sosie kurkowym aromatyzownyabrowky w
asycie podwedzanego ziemniaka faszerowanego borowikami i
pomidorkami koktajlowymi nadziewanymi warzywami zialonym sosie z
rukola i szczypiorkiem

Nagroda specjalna Beskidzkiego Klubu Kulinarnegeza wyrdznienie
Gromady Goérali n&lasku Cieszjiskim: , Hotel Diament” Ustrd, kapitan
druzyny Jakub Szlembarski, cztonek dyay Krzysztof Bogdanowicz

danie: Comber jagecy podany na grillowanym oscypku z sosem holerka®@rs
Z mieta i zurawinowym chutney



