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Slaskie Smaki

Wyglad:Tuszka jagni¢cia o niewielkim stopniu otluszczenia.

Ksztalt:Wielkos¢ w zaleznosci od terminu uboju od 3 do 18 kg.
Konsystencja:Konsystencja stata. Migso elastyczne, jedrne.

Smak i zapach:W smaku migso wyrdznia si¢ delikatno$cig i soczysto$cig. Zapach
charakterystyczny dla $wiezego migsa.

Barwa (zewnetrzna i na przekroju) :Jasnor6zowa z niewielkim otluszczeniem tuszki. Na
przekroju barwa jasnoczerwona, z cienkg i suchg skorka.

Tradycja, pochodzenie oraz historia produktu:

W trudnych warunkach chowu na wysoko potozonych halach, z dala od siedzib
ludzkich uksztaltowala si¢ specyficzna, przystosowana do gorskiego klimatu
rasa owiec zwana caklem. To stara, prymitywna rasa owiec biatych i barwnych
wystepujacych pierwotnie na terenie Karpat potudniowych i czg$ciowo na
Batkanach, ktora przywedrowata na tereny Polski wraz z Wotochami. Cakle z
Beskidu Slaskiego byty punktem wyjécia do wytworzenia uszlachetnionej rasy
polskiej owcy gorskiej. Wykorzystywano ich migso, a takze mleko, ktore
stuzyto do wyrobu serow wotoskich: bundzu, bryndzy 1 oscypka. Cakiel 1 polska
owca gorska sg Scisle zwigzane z historig 1 tradycjg ludnosci zamieszkujace;j
Karpaty, a szczeg6lnie z goralami, ktorych byt przez stulecia zwigzany byt z
chowem owiec. Kultywowali oni 1 nadal kultywujg obrzgdowos¢ pasterska,
dziatajac na rzecz zachowania tradycyjnego pasterstwa ,,pod halami”, takze na
obszarze Beskidu Slaskiego i Zywieckiego. Produkcja jagnieciny beskidzkiej
odbywa si¢ na obszarze geograficznym, ktory jest cze$cig Karpat. Z
wojewodztwa $laskiego nalezy zaliczy¢ teren powiatu cieszynskiego 1
zywieckiego. Owce trzymane sg na powietrzu na gorskich halach, terenach
czystych ekologicznie i nienawozonych przez caly okres wypasu. Duzy wptyw
na ostateczny smak, aromat oraz walory odzywcze migsa jagni¢ciny gorskiej ma
specyficzna roslinno$¢ wystepujaca na gorskich halach Tatr 1 Beskidow. Owce
te charakteryzujg si¢ duza odpornoscig oraz dobrym umi¢snieniem, co zwigzane
jest z warunkami klimatycznymi panujacymi na terenie ich wypasu. Migso
wyroznia si¢ malg zawartoscig thuszczu 1 wysoka jakoscig odzywcza. W
opracowaniu ,,Jagniecina na Podbeskidziu” (Beskidzkie Stowarzyszenie
Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Ksztalcenia Ludnoéci w Zywcu Mszczanicy,
2001) zawarta jest informacja dotyczaca tradycji kulinarnych: ,,Na Podbeskidziu
do dzi$ przetrwata tradycja sporzadzania potraw z baraniny 1 jagnigciny. Nasi
przodkowie skrzetnie gromadzili 1 przekazywali kolejnym pokoleniom swoje
doswiadczenia w zakresie postepowania, przyrzadzania i przechowywania
baraniny, mleka owczego oraz w szczeg6lnosci wykwintnego migsa jagniecego.
Nauczyli nas sporzadzania wielu bardzo smacznych potraw”.



